
全谷物营养食品加工技术与大健康
产业发展交流研讨会

尊敬的  先生/女士，您好！

全谷物营养食品加工技术与大健康产业发展交流研讨会将于2016年05月在郑州召开。

会议通知

在“富贵病”泛滥的二十一世纪，全谷物食品所代表的健康生活方式在全球得到了广泛的追随。“全谷
物”食品是一大类健康谷物食品，近年来在国际上发展迅速，其中富含膳食纤维、维生素、矿物元素及酚类化
合物、类胡萝卜素、维生素E、木酚素、β-葡聚糖、菊粉、抗性淀粉、植物甾醇与植酸等植物化学元素。据世
界权威机构发布，长期食用全谷物食品的人群对防治慢性疾病及辅助疾病治疗起到至关重要的作用，如：中风
危险降低30%至36%，II型糖尿病危险降低21%至30%，心脏疾病危险降低25%至28%，同时还有利于预防肠
胃癌症和体重控制，由此证明全谷物食品正在迎来崭新的篇章。

“十三五”规划中已经明确把全谷物类营养食品与健康产业相结合，具备国家长远的战略发展目标。我国
的粮食制粉及传统食品加工技术经历了约100多年的发展，影响全谷物食品的发展关键的因素是如何应用现代
食品加工新技术研究和开发出既具有优良口感风味、又具有营养保健作用的全谷物食品。为加强全谷物营养食
品开发及加工新技术的推广，进一步推进我国全谷物食品产业的健康有序发展，我中心定于2016年5月19日-
21日在郑州市举办“全谷物营养食品加工技术与大健康产业发展交流研讨会”，望各有关单位积极派员参
加，现将有关事项通知如下：

组织机构

指导单位：农业部国家粮食局

主办单位：国家食品行业生产力促进中心

承办单位：北京邦凯企业管理咨询有限公司

支持单位：中国营养学会 医用食品与营养支持分会 全国医药技术市场协会 中国老年保健医学研究会 北
京市营养源研究所 北京联合大学 保健食品功能检测中心

支持媒体：中国食品报 中外食品 《食品工业》 食品科技杂志社 《中外食品工业》杂志社 食品伙伴网

会议时间\地点

会议时间：2016年5月19日-21日(19日全天报到)

会议地点：郑州（具体地点会前一周通知报名者）

会议研讨内容

1、全谷物食品营养与健康新观点、新视野

2、全谷物食品标准体系建设及全麦粉国家标准解读

3、谷物新品种研究与开发

http://www.huodongjia.com/tag/877/
http://www.huodongjia.com/tag/1256/
http://www.huodongjia.com/tag/4341/
http://www.huodongjia.com/tag/1207/
http://www.huodongjia.com/tag/1214/
http://www.huodongjia.com/tag/1192/


4、全谷物食品原料的加工技术的提升

5、全麦粉、糙米、杂粮的加工特性及在食品加工中的适宜性技术开发

a.全谷物食品的配方与加工工艺

b.杂粮食品深加工工艺

6、全谷物营养与新产品开发及产业发展

a.全谷物食品开发的新形式及发展方向

b.全谷物食品营养因子的作用

c.全麦粉的健康影响及其产品创新

d.糙米营养与糙米新型食品开发

e.全谷物方便食品开发

f.全谷物保健功能食品与特医食品的开发和探讨

7、全谷物主食加工装备的研制与开发

参会对象

各相关食品企业负责人和技术人员；各科研机构、高等院校的研究人员和相关设备研发制造企业等。

会议日程

会议嘉宾

会议拟邀出席嘉宾（排名不分先后）      

嘉宾：于小冬    国家公众营养改善项目办公室主任、教授  

嘉宾：霍军生    中国疾病控制中心营养研究所研究员

嘉宾：王学东    武汉轻工大学食品学院教授    

嘉宾：陈志成    中国粮油学会食品分会副会长兼副秘书长

嘉宾：张  晖    中国粮油学会食品分会副秘书长

嘉宾：崔政伟    江苏省食品先进制造装备技术重点实验室副主任

嘉宾：薛文通    中国农业大学食品科学与营养工程学院教授

嘉宾：魏益民    中国农业科学院农产品加工研究所

嘉宾：安红周    河南工业大学教授

嘉宾：张召锋    北京大学医学部教授

相关报告继续预约中，敬请持续关注！

会议门票

http://www.huodongjia.com/tag/1304/
http://www.huodongjia.com/tag/1000/


会议费用：

会务费：现场交费2200元/人，提前汇款2000元/人;在校学生持学生证1200元/人;会务费包括：场地、研
讨、资料及论文集。食宿统一安排，费用自理。

活动家 

成都云数海量智能科技有限公司 

2016年01月13日


	全谷物营养食品加工技术与大健康产业发展交流研讨会
	会议通知
	会议日程
	会议嘉宾
	会议门票


